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１０月１６日（土）、新型コロナウイルス感染拡大防止に係わる国の緊急事態宣言により、一ヶ月延期して開

催しました。今年度は、生徒 1名と保護者または教員 1名に参加を限定したことから、リモートでの配信も行い

ました。全道各地より１９２名の参加、５名のリモート希望がありました。また、日程変更により参加できない

生徒に配慮し、個別の対応を行いました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年度当初より、新型コロナウイルス感染拡大防止の対応を学校全体で行ってきました。先月末、北海道で

は、これまでの感染防止対策を緩和する措置が執られました。これにより、本校でもＨＲ教室を変更しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

参加された中学生や保護者に丁寧 

に説明し対応していました 
４グループを２回に分けた受付 

注文いただいた まごころきっちん 

でのお弁当引き渡し〔調理部〕 
注文いただいた焼き菓子セットを 

引き換えるシェリー内〔製菓部〕 

エソールストアにお立ち寄りいただ 

き特産品等を購入いただきました 

〔地域連携部〕 

 

製菓実習室に用意した作品、用具、 

レシピノート等を見学いただき説 

明に当たりました 

調理実習室に用意した料理、調理器

具、実習内容等を見学いただき説明

に当たりました 

緊急事態宣言解除「HR教室」を移動しました 

午前午後分けて体育館での全体説明 

１年生は、「給食室」から「４階多目的

教室」へ。給食は「給食室」で摂りま

す。 

 

２年生は、「視聴覚教室」から「２階２学年

ＨＲ教室」へ。給食は「２階自習室・講義

室」で摂ります。 

 

３年生は、「４階多目的教室」から「２階

視聴覚教室」へ。給食も「２階視聴覚教

室」で摂ります。 

 



 

 

１０月２５日（月）、「第４２回牛乳・乳製品利用料理コンクール」において、１年生の伊東寛太くんが金賞（最

優秀賞）、２年生の逢見ららさんがともに優良賞を受賞しました。道内の高校生以上を対象にした当コンクールに

応募した４１２点中、書類審査を通過した１０作品が札幌で創作料理に臨みました。 

伊東さんは『豆腐チーズガパオライス』を、逢見さんは『彩り三色巾着のミルク椀』をそれぞれ考案しまし

た。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今後の主な行事予定（令和３年１１月）           今後の主な行事予定（令和３年１２月） 
 9(火) ７時間授業① 2(木) ７時間授業③ 

10(水) 検便回収日、中国料理実習 3(金) スクールカウンセラー来校日 

11(木) 国家試験合格発表日 8(水) 検便回収日 

12(金) テーブルマナー講習（３年） 13(月) 年金セミナー（３年生）、スクールカウンセラー来校日 

15(月) ７時間授業② 22(水) 冬季スポーツ大会 

16(火) 食物調理技術検定試験３級（実技） 23(木) 学校祭 

17(水) 食物調理技術検定試験２級（実技・２年製菓） 24(金) 学習成果発表会、大掃除、文書等発送日 

 中国料理実習 25(土) 冬季休業開始（～１月１１日、３年生：～１月１０日） 

18(木) 外部講師実習（３年製菓・カネカ） 28(火) 閉寮（～１月９日） 

19(金) 外部講師実習（３年製菓・カネカ） 29(水) 閉庁日（～１２月３１日） 

20(土) スクーリング（～２１日）   

24(水) すし講習会   

26(金) 大量調理実習②、外部講師実習（３年製菓）   

29(月) 後期中間考査①   

30(火) 後期中間考査②、６校時カット（完全下校）   

※新型コロナウイルス感染状況により、変更になる場合があります。 

前列右から３人目：伊東寛太くん 

後列左から４人目：逢見ららさん 
調理に臨む伊東寛太くん 調理に臨む逢見ららさん 

ステージで学校紹介と弁当・菓子の説明をした、（左から）製菓部３年 船山颯さん、宮嶋華津生さん、

斎藤陽菜乃さん、調理部２年 菅谷紗希さん、逢見ららさん、３年 坂本咲さん、伊藤侑華さん 

１０月１０日（日）、第４４回全国育樹祭式典に出席してきました。 

式典で用意されたお弁当の監修とおかず一品の考案に調理部が、菓子

の考案と製造に製菓部がそれぞれ携わりました。当日は、学校紹介と

弁当・菓子の説明を行いました。 

11月の店舗営業のお知らせ 

MIKASA COOKING ESSOR 

まごころきっちん： 13 (土)・14(日) ・20 (土)・21(日) 

Cherie：13 (土) 


