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  11月23日（水）、三笠高校10周年記念式典が本校体育館にて行われました。準備は２年前から始まりま

したが、コロナ禍の中、開催するにあたり何度も計画の見直しをしてきました。そして、当日。良い天気に恵ま

れ、多くの皆様に見守られる中、無事に記念式典を挙行 

することが出来ました。一部ではありますが、写真と共に 

１０周年記念式典の様子をお伝えしたいと思います。 

三笠高校校長 藤田博史 より、式辞が述べられました。 

三笠市長 西城賢策 様より、祝辞をいただき

ました。 

三笠市議会議長 武田悌一 様より、祝辞をいた

だきました。 

感謝状の贈呈は、17名を代表して三笠高校初代

校長 髙瀨雅朗 様に登壇していただきました。 

在校生徒を代表して三笠高校第11代生徒会長 

結城乃彩さんから挨拶がありました。 

実行委員会を代表して、 

三笠高校同窓会会長 

三和朋代 様よりご挨拶 

をいただきました。 

実行委員会副会長 

佐野旭 様には、 

司会を担当して 

いただきました。 



 

  

記念講演のゲストスピーカーは下國 伸 シェフ 

でした。演題は「夢を叶えるためには」でした。 

トークセッションはステージ上で行われました。 

テーマは「現在（いま）～卒業生が夢を語る～」 

でした。 

トークセッション

のモデレーターは 

本校教諭 斎田雄司 

が務めました。 

ゲストは卒業生の金澤さん、久保田さん、溝さん

の3名でした。 
トークセッションの後は贈呈された花束を胸に 

記念撮影を行いました。ありがとうございました。 

実行委員、教職員、生徒の昼食となりましたこちらのお弁当は、

3年調理師コースが担当しました。 

「きのこの炊き込みご飯」「野菜の炊き合わせ」「紅白なます」

「カリフラワーと長芋の甘酢漬け」「だし巻き卵」他6品。 

きれいな飾り切りもありました。 

参列者のお土産となった「フィナン

シェ」は3年製菓コースが担当しま

した。 

 

 

素敵な花をありがとうご

ざいました。玄関に飾らせ

ていただきました。 

記念品のオリジナルスプーン。 

工房レオ様に製作していただきました。 

今回発行された

記念誌。 

10 周年という

ことで、若々しさ

を表現したポッ

プな表紙になり

ました。 

10年間、ありがとうございました。 

また新たな10年間を、皆様のご期待に

添えるよう、邁進していきます。 

今後ともどうぞよろしくお願いします。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日 曜 行 事 予 定 

5 月 管内高等学校 

情報教育研究会 

7 水 検便 

14 水 職員会議 

15 木 SC来校日 

19 月 性の講話 

22 木 冬季スポーツ大会 

23 金 学習成果発表会 

24 土 冬季休業開始（～１月１５日） 

25 日 スクーリング（～２７日） 

28 水 閉寮 

29 木 閉庁日（～１月３日） 

 

 

次号は１２月下旬に   

発行予定です。 

今年も師走の時期を迎えました。 

１２月は各行事も控え、生徒も 

先生もフル回転です。 

冬休みまで頑張ります！ 

１１月１４日（月）、生徒ひとりひとりがライフス

テージや環境に応じたコミュニケーションスキルと

ストレスコントロールする力を身につけ、豊かな人

間関係を築くための能力を育むことを目的として、

リズム学園恵庭幼稚園幼児教育保育援助専門士 濱

田様をお迎えし、「心の健康」についてお話をしてい

ただきました。 

毎日の生活の中から、 

少し意識を変え、取り組 

むことによって、大きな 

効果をもたらすことを教 

えていただきました。食 

べるもの、時間の使い方 

など、、、さらなるスキル 

アップを目指し学校生活 

を送らせたいと思います。 

 

 

営業日などのご確認は 

こちらからどうぞ 

製菓部 

Instagram 

調理部 

Facebook 

具体的な例をあげて

生徒に説明してくれ

た濱田康様。 

 

１年生 

～中華料理～ 

札幌ガーデン

パレス 

調理の様子も

見学させても

らいました。 

３年生 

～日本料理～ 

さっぽろ川甚

本店 

マナーや会食

の基本を学び

ました。 

２年生 

～西洋料理～ 

札幌パークホ

テル 

接客について

も教えていた

だきました。 


